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Clever kombinieren statt Zeit verlieren

Über den 
Geprüften Küchenmeister  
zum Hotelbetriebswirt (IHK)
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Clever kombinieren statt Zeit verlieren

Wer seine Führungsposition als Gastronom ausbauen 
möchte, der sollte fachlich gut aufgestellt sein. 

Im Rahmen des Küchenmeisterlehrgangs erhalten 
die Teilnehmer umfangreiche betriebswirtschaft liche 
Kenntnisse und Fachwissen zum gesamten Bereich des 
Küchenmanagements. Spezialwissen der Hospitality 
Branche wird dann im Lehrgang zum Hotelbetriebswirt 
(IHK) vermittelt. Wer also eine Selbständigkeit in der 
Branche anstrebt, ist bestens aufgestellt mit beiden 
Qualifi kationen.

Den Absolventen der Weiterbildung zum Geprüft en 
Küchenmeister werden Inhalte des Zertifi katslehrgangs 
zum Hotelbetriebswirt (IHK) angerechnet. Dadurch 
kann die Studienzeit von 20 auf 12 Monate berufsbe-
gleitend verkürzt werden.

Vorteile
  Zum Hotelbetriebswirt (IHK) in verkürzter Studienzeit 
12 Monate (berufsbegleitend, 3 Tage pro Monat) statt 
20 Monate

  Absolventen des GBZ Küchenmeisterlehrgangs erhal-
ten vergünstigte Konditionen: 1.990 € statt 4.990 €  
– reguläre Gebühr für Externe: 2.990 €

Über den 
Geprüft en Küchenmeister 
zum Hotelbetriebswirt (IHK)

Ansprechpartnerin

Anika Bach

Seminarorganisation
 0261 30489-43
 bach@gbz-koblenz.de

Inhalte
  Marketing
 Betriebslehre
 Personalmanagement
 Finanzwesen
 Projektmanagement
 Leadership und Motivation
 Yield Management

 Kommunikation und Präsentation
 Distribution – der Weg zur Multichannelstrategie
 Social Media
 Betriebliches Management
 Branchenspezifi sche Steuern
 Qualitätssicherung und Kundenbindung
 Zeitmanagement

Nutzen
  Lehrgangsstart Hotelbetriebswirt (IHK) jederzeit 
möglich
  Individuelle Gestaltung der Lehrgangsdauer und 
Lernintensität
  Alle Lerninhalte im Präsenzunterricht, bei voller 
Flexibilität
  Wiederholung der Präsenzmodule kostenfrei möglich

  Alle Lerninhalte online verfügbar und in Form von 
Studienbriefen zur Vertiefung und Anwendung
  Einsatz von modernster Technik (Virtual-Reality-
Brille)
  Prüfungsvorbereitung durch Onlinetools und Tutori-
um im virtuellen Klassenzimmer
  Jährlich mehrere Prüfungstermine zur Wahl

„Als kommender Geschäft sführer unseres Familien-
unternehmens waren die Themen Betriebslehre, 
Unternehmensführung und Rechnungswesen sehr 
interessant und die Inhalte sehr hilfreich für mein 
zukünft iges Handeln. Ein weiteres großes Plus dieses 
Lehrgangs war die Erweiterung des eigenen Netzwer-
kes. Man knüpft  Kontakte, tauscht sich unter Kollegen 
aus und erhält Informationen, die für die Zukunft  sehr 
nützlich sein können. Ich kann den Lehrgang absolut 
weiterempfehlen!”

Igor Bandur, Hotel-Restaurant Adria Bad Ems

 

Das sagen 
unsere 
Teilnehmer 
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